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TANDOORI SNACKS

DAHI POORI @

4 bouchées croustillantes remplies de pommes de
terre, pois chiches, yaourt sucré et épicé. 6€

PANEER 65 @

Un classique du Sud : cubes de paneer croustillants
sautés avec poivrons, curry et ketchup épicé. __ 10€

RAITA AVEC TORTILLAS MAISON @

Concombre, yaourt, tomate, oignon,
grenade, épices. 8€

MALAI TIKKA ®

Poulet tendre grillé servi avec
une sauce yaourt et des chutneys.

KEEMA SAMOSAS

3 samosas croustillants garnis de poulet haché
parfumé aux épices. 7€

INDIAN SPICY CHICKEN _/J

Poulet croustillant et fondant enveloppé
d'une panure sucrée et épicée.

BEEF PANTARAS

3 croquettes de boeuf effiloché
accompagnées de chutneys savoureux. — 8€

TANDOORI CUISSES (& ¢

Poulet tres tendre mariné et grillé aux épices,
accompagné de 3 chutneys maison et citron vert. 12€

CURRYS & BIRYANI

ACCOMPAGNEMENT EN SUPPLEMENT (SABZI)
BUTTER CHICKEN & W

Poulet tendre cuisiné dans une sauce onctueuse
alatomate, au beurre, a la cajou et aux épices. 14€

MALAI KOFTA @

Boulettes fondantes de légumes et fromage
frais, servies dans une sauce crémeuse aux
noix de cajou légérement épicée. — 12,5€

CHICKEN CHETTINAD 20 ®

Plat emblématique du sud de 'Inde, marie un
poulet tendre a une sauce épicée, riche en
poivre noir, noix de coco et épices torréfiées. — 14€

SABZI

BOMBAY ALOO @

Pommes de terre marinées aux épices et grillées au

tandoor. 4,5€
VEGGIE PULAO @

Riz basmati délicatement parfumé, cuit avec des
épices et des légumes. 4,5€

CREVETTES AU CURRY

Crevettes mijotées dans une sauce au lait de
coco, parfumée a la mangue verte et aux épices.  15€

BIRYANI CHICKEN AVEC RAITA ¢

Biryani de poulet aux épices, scellé sous une 18€
crolite feuilletée, servi avec raita, pour deux.  /PERS

FORMULE MIDI KUNA

1 naan roll au choix + 1 side au choix.
Disponible uniquement le midi, demander
au personnel les différentes options.

DAL TADKA @

Lentilles jaunes mijotées, assaisonnées d’un
mélange d’épices et relevées d’une touche de
beurre clarifié et de piment.




3 dRI FOOD

BREADS

LACCHA PARATHA (PUNJAB) @

Pain feuilleté et beurré, préparé en fines
couches pour une texture croustillante et tendre.  4€

NAAN @ @

Pain plat classique, moelleux et légérement
grillé, idéal pour savourer avec des currys et des
chutneys (au cheese, garlicoulesdeux). __ 4€

DESSERTS

MANGUE TROMPE L’OEIL

Feuilletine croustillante, mousse
citron vert et coeur mangue-passion.

GRENADE TROMPE L’OEIL

Coque en chocolat blanc,
mousse citron vert et cceur grenade.

FLAN AU CHAI

Une part généreuse de flan crémeux infusé
au chai.

NAAN CARAMEL BEURRE SALE
ET AMANDES 5€

LAADI PAAV @

Petits pains briochés doux et Iégers, parfaits
pour accompagner des plats en sauce.

LITCHI ET ROSE CHEESECAKE

Avec une touche de citron jaune.

PROFITEROLES GEANTES
AU KULFI ¥

Un chou géant garni de kulfi crémeux et recouvert
de chocolat fondant, le dessert parfait & partager. 8€

COOKIE SHOT AU CHAI

Chai servi dans un cookie shot aux éclats de
chocolat.

NAAN AU NUTELLA

BOISSONS CHAUDES

CHAI LATTE ¢

Véritable masala chai traditionnel fait maison,
aux épices indiennes infusées et lait onctueux. 5€

CHOCOLAT CHAI

Masala chai maison marié au chocolat fondant.
Gourmand et stimulant. 5,5€

CAFE 2,5€

CAPPUCCINO 3,5€

PINK CHAI

Chai latte délicatement parfumé a la rose et aux
épices. Floraletréconfortant. ________ 6€

GOLDEN LATTE ¢

Lait chaud au curcuma, gingembre et épices douces.
Reconnu pour ses bienfaits anti-inflammatoires. 5€
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