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Chef invitado
Sylvain Desbois

Lider de prestigiosas cocinas como The St. Regis y de NIZUC
Resort & Spa (nombrado Hotel Gastrondmico del Anho 2026).
Actualmente, es Chef Corporativo de Grupos Brisas.

Disfruta su menu hasta el 37 de octubre de 2026.
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&
e

BISTRO.

PALACIO

y 4

MENU

Salade de I’'été 330 ¢
Una fresca y armonica combinacion de burrata cremosa, jitomates cherry
y jamon serrano, todo realzado por un pesto de pistache y la refrescante
sorpresa de un sorbete de meldn Cantaloupe.
$450

Croque Monsieur Truffe 1 pza.

La maxima expresion de la cocina reconfortante parisina: jamon de pierna
seleccionado, queso Comté fundido y la sofisticacion de la trufa negra,
prensados en una rebanada de pan de masa madre artesanal y
acompanados de una ensalada fresca.
$250

Saumon Beurre Blanc 200 g
Un tributo a la gran técnica clasica: filete de salmon sellado, bafado en
una salsa beurre blanc enriquecida con hueva de salmon,
y espinacas baby.
$510

Fraise Melba 1 porcién
El broche de oro dulce: helado de vainilla, coulis de fresas, sutil crema
inglesa, fresas naturales y una delicada corona de crema montada.
$190

Menu degustacion
Salade de I’'été + Crogue Monsieur Truffe + Fraise Melba
$650

Salade de I'été + Saumon Beurre Blanc + Fraise Melba
$799

Maridaje:
Chateau de Parenchére Blanco, Bordeaux AOC, Francia
Copa: 150 mlI $255

Paga con tu Tarjeta Palacio y obtén todos sus beneficios.
Nuestros precios incluyen VA
Precios expresados en pesos mexicanos.
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DESAYUNOS

MIMOSAS 150 ml e emce oo $185

8:00a13:00 hrs

&% BOULANGERIE / PANADERIA 1 e

Croissant de mantequilla Empanada de manzana

Chocolatin Panqué de pldtano y amaranto
Rol de pasas Panqué de limén con amapola
$60 c/u
HOT CAKES
Naturales 3 pzas. o ceocoeeoe e $130
Plitano 3 o2 $140
WAFFLES
Natural 4 pzas. .. oo $140
Frutos rojos 4 pzas. . - - <« o oc oo $205
PAN FRANCES
Natural 4 pzas. . - oo oo e e $135
Frutos rojos 4 pzas. .-« e e e cec e $195

GRUTAS YU

MRG0
Plato de fruta de temporada 200g ... ..........._. $95
a elegir 2 complementos:
- Yogurt griego o queso cotagge.
- Miel o granola.
Frutos del bosque 200 g oo oo $175
Combinacion de frutos rojos.
Jugo de naranja y toronja350 ml ... coeooooiioioaao-. $68
Jugo verde 350 ml .. ooo oo $78

\ Frutos rojos 350 ml ... $125 )

OMELETTES

Queso panela y espinaca .o oooooooooioooii. $195
Salmén ahumado y quesode cabra ..................__. $255
Manchego y jamén York .« - - - - eemmmiiiii $205
Champiﬁones CON QUESO - m e e e ememememcememma e $195

Elige tu guarnicion: chilaquiles verdes o rojos, tocino,
ensalada mixta o papas a la francesa.

LESPETITS DE JEUNERS
ETBRUNCHS/
LOSDESAYUNOS Y BRUNCH

Croque Madame 1 pza. «euweemmmmcoeee e $239
Croque gratinado con huevo estrellado.

Le Croque Monsieur 1 pza. «-enueeeemmmceeeemccceeaaaae. $239
Pan gratinado con gueso, jamon vy salsa bechamel.

Les Oeufs Bénédictines 2 pzas.. -« ccoooooioiceceeeenn, $225
Huevos pochados con salsa holandesa sobre English
muffin y salmoén ahumado.
Croissant Madame 1 pza. ... .oooooieoie i, $199
Croissant con esparragos, queso, jamon, bechamel
vy huevo con papas a la francesa.
Les Oeufs Brouillés 3 pzas. .-« o cecmoemocmmaa i, $195
Huevos revueltos con espinacas vy salsa de jitomate.
Chilaquiles cldsicos 100 g -======ammmemmammaacaaaaaaan, $165
Rojos, verdes o rancheros.
Con pechuga asada 40 gr 0 huevo 2 pzas. eeveeeeaaaanooo.. $185
Oecufs CoCOtLe 3 Pzas. .o oo oo e e e eemeeeme e $260
Huevos al horno con crema, jamon y queso.

HUEVOS
Naturales 3 pzas. .o - cceecmcco o e ccccccececeaaaa. $175
Con tocino, jamén, jamén de pavo
o salchicha 3 PZaS. . o o e e e e e ————— $195
Rancheros o divorciados 2 pzas. . e e e eeeceeeeeaeaennn.. $180
Elige tu guarnicion: chilaquiles verdes o rojos, tocino,
ensalada mixta o papas a la francesa.

EXTRAS
Papas a la francesa 200 g. - <« oo oo oe oo $95
Papa Duchesse 200 g.n - e e meememee e e $95
TOCINO 50 g e ce e et e $75
Chilaquiles rojos o verdes 80 g.- === «xmcaaemmaaiaaaaa. $60
Jamon 50 gee-enmmm e $50
Queso cotagge 120 g . o oo e o e oo $53
CAFE
Capuccino 350 ml $73
Latte 350 ml $73
Moka avellana latte 350 ml $85
Espresso americano 350 ml $58
Espresso 30 ml $53
Espresso doble 60 ml $72
Extras:
Matiz 30 ml $18
Avellana, amaretto, crema irlandesa, y vainilla
Leche vegetal de almendra, coco o soya 300 ml $35
Carga de café $21
CHOCOLATE
Caliente, frio o frappé
Chocolate oaxaquefio 350 ml $75
INFUSIONES & TE
Tés de alta gama 350 ml $65
Chai latte $85
Matcha latte $78
Infusiones herbales 350 ml $82

RAPPF

Café 350 ml v E $78
Moka 350 ml $82
Espresso americano 350 ml $65
Moka avellana 350 ml $86

Por favor, informe a su mesero sobre cualquier alergia o intolerancia . No todos los ingredientes figuran en el menu y no podemos garantizar
la ausencia total de alérgenos. Nuestros alimentos se preparan de manera artesanal Los gramajes de las proteinas se sirven en crudo.
Precios expresados en pesos mexicanos. Nuestros precios incluyen IVA. Menu 191225.1
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Rouge Provengal.._. $249  Chambord Spritz 180ml. .. ....._. $249  Aperol Spritz 220ml .o ceeiieoiao.. $249  Delice Berry Twits 210ml....... $249
190 ml ) . Licor Chambord, vino espumoso, Aperol, prosecco y un toque Chandon Rosé, licor de cassis, frutos
Vino tinto, licor de - ) }

S e zarzamora. de agua mineral. rojos y agua mineral.
cassis, jugo de limoén y
lavanda. Saint Germain Spritz 220ml. ... _. $249  Chandon Lychee 220mi.........._.. $249  Tropical Spritz 220ml.eunn.... $249
Frenche Garden.... $249 Licor St-Germain, vino espumoso Chandone Rosé, lychee, jarabe natural Chandon Brut, Vermouth blanco,
220 ml

¢ ) . agua mineral.
Vino Blanco, Licor de Sauco, y a9

limon amarillo, agua ténica
y menta fresca.

Yy agua mineral.

maracuya y agua mineral.

VINDE LAMAISON-VINO DE LA CASA

Taittinger Brut Reserve 125 ml . ««ac-seammrrammceammmmannnn. $395
Chardonnay, Champagne, Francia.
Maison Castel Chardonnay - -«----nneemmmmiinmaaa . $135
Maison Castel, IGP, Pays D Oc, Francia.

Pays D’OC Pinot Noir

Copeo 150 ml

Maison Castel Rose D’Anjou: - -« -« o e mommsmcmace e $160
Gamay, Grolleau Maison Castel, IGP, Pays D Oc, Francia.
Maison Castel Pays D'OC ... oo, $155

Merlot, Maison Castel, IGP, Pays D" Oc, Francia.

Maison Castel, IGP, Pays D" Oc, Francia.

APARTAGER
PARA COMPARTIR

Papas a la Francesa200g ... $145
Trufa, limon - pimienta o queso azul
1 Camembert al Horno/Camembert au Four 260 g-------.. $385
Queso Camembert rostizado con miel,
vy hierbas.
Fondue Savoyarde 350 g .o coooomoe e $465
Fondue tradicional de Emmental y Gruyére,
con pan vy fuet.
VYROMAGEg
(4 Tabla de quesos MixXta 225 g «eucnmemcammnamaneamnnnnn. $550
%1 Tabla mixta de quesos y
charcuterie 240 g .o accmmeem———————————- $550
CHARCUTERIE
Toda nuestra charcuteria se sirve con pepinillos,
mostaza antigua y ensalada.
Salchichén de ajo 60 g . _ ... $175
Chorizo seco picante 60 g .ommmnuuememmaaaaaaammnann- $160
QUICHES
[ Quiche Lorraine 1 pza. $169
[ Quiche de salmén y poro 1 pza. $195 &
4 Quiche vegetariana 1 pza. $165
Jitomate deshidratado, alcachofa y queso de cabra.
*Incluye guarnicién de ensalada mixta* &
OMELETTES (3 pzas. de huevo) &
Queso panela y espinaca $195
Salmén ahumado y queso de cabra $255 )
Manchego semicurado y jamén York $205 -
Champifiones con queso $195

*Elige tu guarnicion: chilaquiles verdes o rojos, tocino,
ensalada mixta o papas a la francesa

BAGUETTES ET SANDWICHES
R

Le Croque Monsieur 1 pza.
Pan gratinado con queso, jamon y salsa bechamel.

$239

Baguette Nigoise 1 pza. $239
Los ingredientes de la ensalada nicoise en baguette:
jitomate, huevo cocido, atun, anchoas, aceitunas Kalamata,
lechuga y vinagreta francesa.

Baguette French Dip 1 pza. $285

Roast beef casero con mostaza antigua vy jugo de
carne para dipear.

Le Jambon Beurre 1 pza. $225

El mas clasico: baguette con mantequilla demi-sel,
jamon y cornichons.

Pollo al Grill 1 pza. $225

Pechuga de pollo asada, queso panela, aguacate
y aderezo de perejil.

Verduras al Grill 1 pza. $210

Calabaza, berenjena, pimientos asados con jitomate
deshidratado y queso de cabra.

Guarnicion a elegir entre: ensalada mixta o
papas a la francesa.

Nigoise 320 g
De atun confitado jitomate, ejotes, papa, huevo cocido,
anchoas y aceitunas.

De Queso de Cabra 220 g

Tocino, cebolla, nuez y queso de cabra maduro
rostizado con miel.

De Higos Frescos y Comté 180 g
Mezcla de lechuga y arugula, higos frescos, pifiones y
Comté en laminas.

De Pera al Vino Tinto y Roquefort 180 g

Mezcla de lechuga y arugula peras pochadas en vino tinto,
queso roquefort y nueces.

Vinagretas a elegir: francesa * miel y mostaza ¢ balsamica.

[ Conoce nuestra propuesta de cenas para llevar. Pregunta a tu mesero para mayor informacion.

Por favor, informe a su mesero sobre cualquier alergia o intolerancia . No todos los ingredientes figuran en el menu y no podemos garantizar
la ausencia total de alérgenos. Nuestros alimentos se preparan de manera artesanal Los gramajes de las proteinas se sirven en crudo.
Precios expresados en pesos mexicanos. Nuestros precios incluyen IVA. Menu 260626.3
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(1 Sopa de Cebolla 380 ml ........oooooemeieieeieieeieieeceeeee, $165 i1 Crema de Portobello 250 ml . ________________________. $145
Receta tradicional de Francia, gratinada con Emmental. Aceite de Trufa y perejil.
/1 Sopa de Jitomate Rostizado 280 ml .. __________.___. $140
Crema, albahaca y aceite.
ENTREES-ENTRADAS
Volovan Relleno de Pollo y Ternera 1 pza. $215 Escargots de Bourgogne 6 pzas. $310
Champifones en salsa velouté, servido Caracoles con mantequilla, ajo vy perejil.
con ensalada.
Callos de Hacha Sellados 100 g $399 Carpaccio de Salmén 60 g $275
Flambeados con pastis y esparragos verdes. Emulsion olivo-limén, cebolla morada vy alcaparra.
(% Pato Confitado 220 ¢ $520
- Mézclum de lechugas y vinagreta de vino tinto.
SPECIALITESDELAMAISON
ESPECIALIDADESDELA CASA /% Salmén Sellado 170 g $395
Ejote francés y almendra tostada.
Ternera en Salsa Cremosa 300 g $390 Pechuga de Pollo en Coccién Sous-Vide 200 g $255
Ternera suave con champifiones y zanahorias Con echalote, puré de papa, zanahorias asadas
en salsa cremosa, con arroz. y reduccién de vino tinto.
[& Estofado de Res con Vino de Borgoia 250 g $335 Filete de Res en Salsa de Pimienta 180 g $385
Con zanahorias, tocino y champifiones Con papas a la francesa. Término a eleccioén: azul,
acompanado de papas fritas. rojo, medio, 3/4 o bien cocido.
Mejillones al Vino Blanco 500 $335
Estofado de Res con Cerveza 250 g $290 " . &
) Servidos con papas fritas.
Del norte de Francia en cerveza oscura
ligeramente dulce con papas duchesse.
Filete de Lenguado a la Mantequilla 200 g $285
Cordero Estofado 250 g $565 Limon y perejil con papas duchesses.
Con zanahorias, nabo, chicharos vy jitomate
con papas duchesse. Filet Mignon 180 g $395
) Con puré de papa vy salsa demi-glace.
[ Pechuga de Pollo en Salsa de Estragén 300 g $255
En salsg cremosa de vino blanco y £ Filet Wellington 150 g $370
estragon con papas duchesse. Envuelto en pasta de hojaldre, duxelle de champifones,
prosciutto y salsa de pimienta.
LES CLASSIQUES DU BISTRO / DESSERTS / POSTRES
LOS CLASICOS DEL BISTRO Tarta Tatin 1 pra. « e e eeeeeeecceecee e emmmmmm e $185
Manzanas caramelizadas con base crujiente, servida tibia
] Lasagna de Carne 300 g .o mccmeoccaeaaaaeea $249 con helado de vainilla
Gratinada con parmesano. Créme Briilée 1 pza. oo oo ooo ool $170
Natilla de vainilla con costra de caramelo.
(41 Lasagna de Ratatouille 300 g -===nnnmmmmemmmmmmnnaan. $199 Mousse au Chocolat 1 pza. .. e ccceeeeeceeecccaaa. $135
Gratinada con parmesano. Chocolate semiamargo.
Sorbete de Temporada 120 g oo ooooaao e, $90
Hamburger con Carne Angus 250 g «eceeemeaaaaaaann. $365 [ Tartaleta de Limén y Merengue 1 pza. ..o ceeeeeen... $70
Con tocino, fondue de queso y papas a la francesa. (# Tartaleta de Frutos Rojos Upo oo $79
(% Tartaleta de Chocolate Blanco 1 pza.  .eovcececancann.. $79

1l Conoce nuestra propuesta de cenas para llevar. Pregunta a tu mesero para mayor informacién.

Por favor, informe a su mesero sobre cualquier alergia o intolerancia . No todos los ingredientes figuran en el menu y no podemos garantizar
la ausencia total de alérgenos. Nuestros alimentos se preparan de manera artesanal Los gramajes de las proteinas se sirven en crudo.
Precios expresados en pesos mexicanos. Nuestros precios incluyen IVA. Menu 260626.3






